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/ riesta en honor del
Grupo Covadonga,
(una gran famitia>

10 lGijén

Reconocimiento a una entidad histórica

<Es una emoción inmensa>>, agradece JoaquÍn
Miranda durante ethomenaje alclub en Castietlo

S. F. LOMBARDIA
l¡si:ellíl

ayer el Club de Golf de Castiello pa-
ra el anunciado homenaje al GruPo
Covadonga, reconocido por ser
<ejemplo de gestióny á<ito dePor-
tivo> yporpromover los valores de
la saludy eldeporte. Como cala ü-
sible para rcogerel galardón eshr-
vo Joaquín Miranda, presidente dei
Grupo, que sin embargo hizo hin-
capié en que el reconocimiento era
para toda la entidad y Para <Ias

miles de personas que hacen Posi-
ble el Grupo cada día>, <Este ho-
menaje es para ellos>, recalcó el
responsabie.

pnslo ruñóNr
riióx

Dos de las grandes facetas de Gi-
jón se dieron Iamano ayer en tor-
no alamesayelmantel.Ese Gijón
históricamente amante de1 buen
comer se fusionó con ese Gijón
que mira a1 futuro con el talento
innovador de quienes no dudan en
emprender, ocunió en el restau-
rante El Bome e incorporó, para su
puesta de largo más multitudina-
ria -antestuvo dos capítulos más
reducidos-, un tercer ingredien-
te también íntimamente ligado a
Ia villa de tovellanos:'el bonito.

eroyecto cEN (c{stronomía,
D<pansión y Negocids) confirmó
su altemativa con una treintena
de inütados, con predominio de
inquietos€mprendedores, pero

Junto a Miranda, tuvo también
la oportunidad de glosar al Grupo
NachoAybar, que definió a la enti-

<Su impacto no sé mide solo en ci-
fras se mide en sueñosyen ilusión.
Es nu$tra casa)), señaló el porta-
voz. A su juicio, parte de la seña de
identidad del Grupo es precisa-
mente esa: elhaber traspasado las
fronteras de lo quehabitualmente
se entiendecomo una entidad de-
portiva.Aseguró queel crupo, en
cualquier de sus sedes, <<noes un
luga.ral que ir a entrenaro a estaD),

sino <un lugar que forma parte de
nueshavido> y donde <<se aprende
a ganar y a perder>> , un valor que

identificó como (<importante>.

sa>, agradeció elresponsable de-
portivo, quetarnbienhizohincapié
en la idiosincrasia familiar de la
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Ángel Gonátez

que se suma ahora el abogado Ja-
vierDíaz Dapena EI galardón, que

otorga anualmente unjurado con
representantes var.iados de la ciu-

También aseguró Aybar que el re-
conocimiento de ayer supone (un
homenaje a todala comunidad que

ha construido el Grupo>y reivindi-
có: <Somos Grupo, somos Gijón>.

Minnda, por su parte, agrade-
ció el reconocimiento, que es lla-
mado <Gijonés delAño>, y que a
juicio del presidente grupista siwe
como reconocimiento a que la en-
tidad deportiva<ha sabido evolu-
cionar sin perder su esencia>>.
(sentimos úna emoción inmen-

dad como <<una gran famüa> yque

Decenas de clubes deporlivosyso- recalcó que ellegado del club de-
ciosdelGrupoCovadongallenaron portivovamiásailádelosnúmeros.

foaqulnMinnda,melcmüo(con FélixBaragañoalaizquierda), ayer, enelclubdegolfdeCastiello.

entidad: (Si algo
nuestra capacidad
unafamilia>.

Junto aMiranda, y además de
una nutrida representación de clu'
bes deportivos que aiudieron al
acto en apoyo de la entidad, estu-
vieron también muchos socios del
Grupo y la mayoría de los inte-
grantes de Iajunta directiva, ala

Angel Gouátez

paraconstruir dad -bajo encargo de la reüsta
<Vivir Gijóo- había señalado en

nos define es

una iniciativa de ¡ntercambio empresarial

Elforo de GÜón donde
las ideas para elfuturo
nacen del buen paladar

E[ Proyecto GEN junta a emprendedores y

creadores en torno a un producto de temporada

primavera, cuando otorgó el pre-
mio, que la <obtención de Ia Copa
Stadiurn en cinco ocasionesyotros
prestigiosos premios nacionales
atestiguan> Ia posición del Grupo
<<como uno de los clubes más lau-
reados de Españo. r

niato asado a la llama y piparras
ahumadas; tartar de bonito
acompañado de coctel de sus es-
pinas; yurnversiónvanguardista
del rollo debonito. Todo regado
con labodega seleccionada porel
sumillerPablo Espina.

Apuestas gourmet que simbo-
Iizan ese Gijón tradicional que, aI
mismo tiempo, mira al futuro y la
innovación que sejuntó ayer en
una cena en ia que no faltaron a1-
gunos rostros conocidos, como el
exjugador del Sporting ñturo
Martínez Noval o la influencer
Isasaweis, quienes compartieron
mesa con representantes de dife-
rentes sectores empresariales y
comerciales de la ciudad.

<La idea es metér siempre un
producto de temporada, yoplonu
todos los sabores de eseproducto
en un revelador recorrido gastro-
nómico>, explicaAlejand¡oAcebal
Elotropilardelforo, lainnorr*iony
losnegocios, tiene paraielismoscon
lafaceaculinariadelproyecto. <dI
final se trata de explorar una gran
materiaprima, deverlasdiferentes
formas de explotarla enbase a in-
terpretaciones vanguardistas y la
creatividad. E¡Gctamente los mis-
mosvalores que queremos que se

representen en este Itoyecto GEN,
que aspira a incendvarios median-
teelintercambio de ideas, Unosva-
lores que, porotraparte, son laba-
se del crecimiento pal4 una ciudad
como Gijón>, afrmaAcebal.

también representantes de dife-
rentes sectores que fueron testi-
gos de la presentación en socie-
dad de un foro que promueve el
intercambio de ideas con buen
gusto y mejor comer. Una inicia-
tiva dacida de la volcánica men-
te del conocido barbero Alejan-
droAcebal y la creatividad culi-
naria del chef Alejandro Galán
(ElBome).

<Surgió tomando cafés Ios dos
juntos antes de trabajar, y un día
se 1o propuse. [n pareció una idea
excelente. flicimos una prueba
beta primero, y luego una más
oficial, enlaque éramos 16 perso-
nasyque giraba en tomo alperre-
chico, una setade temporada. Fue
un éxito yya nos metimos, de ca-
ra a junio, con algo tanicónico co-
mo eibonito, a 10 grande>, er<pü-
ca Alejandro Acebal, emprende-

\'.É
Asistentesalapr€sentacióndelProyecto GEN.

dor del sector de la barbería y Ia Durante Ia cita se mostió cómo
peluquería, Al Proyecto GEN se se despieza ycorta el manjar del
han ido sumando, para impulsar- mar que inunda los restaurantes'
lo,otrosilustresydisparesacto- sidrerías y hogares giioneses
res: EloyGonzáiez, influencerco- euandoelveranocobraprotago-
nocido como <<Elopi23>; Sergio nismo en la ciudad. Elmenú de Ia
Martín (La Efactoría), Eugenio cenaestuvoÍntegramenteprota-
Santamaría (Tessier & Santama- gonizado por este pescado: ensa-
ía) y Rafa Ripoll (Puntolab Audi- lada de tataki de bonito, to-rnates
ción).Todosellosestuüeronpre- asturianos y sésamo tostado;
sentes en la granvelada de ayer. sashimi debonito marinado, bo-


